
Menù a buffet 
APERITIVO Finger Food selection 
e bocconcini caldi 

Happy 
New Year!

PRIMI PIATTI
serviti 

Battuto di Carne Salada, finferli e 
cannellini

Crema di pecorino, Crudo di Parma e 
fico, caviale di Campari

Cheesecake al Trentingrana con 
speck croccante ed erba cipollina

Salmone marinato con salsa 
guacamole e coulìs di lamponi

Tataki di tonno al sesamo bianco e 
nero con gel ai frutti rossi

Crostino di focaccia trentina con 
molche e olio Evo del Garda 46° 
parallelo

Conchiglione Felicetti melanzane 
pomodori secchi e stracciatella di 
bufala

Polpettine di vitello dorate

Bon bon con tartufo e Trentingrana

Gamberi in crosta di mais

Risotto selezione carnaroli sfumato al 
TrentoDoc, funghi porcini e gelato al 
Trentingrana

Ravioli di pasta fresca alla zucca, guanciale 
di maialino nero e cacio

 
ANTIPASTO: Isole dei salumi, dei 
formaggi e degli ortaggi

Speck Selection Pfitscher
Carne Salada Alto Garda Trentino
Guanciale di maialino nero del Massimo 
Goloso
Salamone del Crucolo
Con piccoli Rosti di patate

Casolét Caseificio Presanella Presidio Slow 
Food
Vezzena Sapori di Malga
Puzzone di Moena DOP
Scagliette di Trentingrana DOP
con selezione di mieli Mieli Thun e mostarde 
S.Orsola

Verdure grigliate all’Olio EVO del Garda
Verdure fresche con vinaigrette alla senape 
dolce

Cosciotto di maiale leggermente 
affumicato con la cotenna saporita 
tagliato in sala e servito con patate alla 
fornaia e verdurine saltate

SECONDO PIATTO

GRAN FINALE: Degustazione Moderna

Degustazione dei panettoni di “Panificio 
Moderno” con crema al mascarpone e al 
cioccolato

Frutta fresca a pezzettoni sugli specchi

APERITIVO
Spumante TrentoDoc Brut, Nature 
e Rosé
Succo di mela Melinda
Acqua aromatizzata con sambuco 
e menta fresca
Acqua minerale naturale e 
frizzante fonte Surgiva
Caffetteria

CENA
Vino bianco e rosso Trentino DOC
Acqua minerale naturale e 
frizzante fonte Surgiva
Caffetteria

BRINDISI DI MEZZANOTTE IN 
SAUNA
Flûte di Spumante TrentoDoc

BEVANDE

CAPODANNO IN SAUNA 2023


